
  
 
 

 

Menú Degustación 

Entrantes 

Talo de tomate 

Basque style corn tortilla with tomato 

 
Cuajada de foie y Citronela 

Foie curds and Citronella 

 
Vieira marinada y granizado marino 

Marinated scallop and marine granita 

 
Yema de huevo de caserío sobre estofado de trigo 

Farmhouse egg yolk on wheat stew 

 
Merluza en tempura y jugo de pimientos a la brasa 

Hake in tempura and roasted bell pepper juice 

 

Principal 
 

Presa ahumada con pure de patatas 

Smoked iberian pork with mashed potatoes 

 
Postre 

 
Goxua y helado de caramelo 

Creme brulee and caramel ice-cream 

 
 

 
Precio 

49€ 
10% iva incluido 

 

 

 

Contacta con el personal de servicio para más información sobre el menú, ingredientes o intolerancias 
Please contact a member of staff if you have any allergies 

 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Menú Degustación Vegetariano 

 

Entrantes 
 

Talo de tomate 
Tomato “talo” 

 
 

Tartar vegetal 
Beetroot tartare 

 
 

Yema de huevo de caserío sobre estofado de trigo  
Farmhouse egg yolk on wheat stew 

 
Aguacate en tempura y jugo de pimientos a la brasa 

Tempura avocado and grilled pepper juice 
 

 

 Principal 

Coliflor tostada y pilpil 

Roasted cauliflowerand pilpil 

Postre 
Goxua y helado de caramelo 

Goxua and caramel ice-cream 
 

Servicio Pan, aceite y agua mineral 

Precio 
49€ 

10% iva incluido 

 

 
 

 

 

 

Contacta con el personal de servicio para más información sobre el menú, ingredientes o intolerancias   
Please contact a member of staff if you have any allergies 

 



 
 
 
 

 
 
 
 
Talo de tomate                  9,00 

Basque style corn tortilla wiht tomate 
 
 

Cuajada de Foie y Citronela 

Foie Curds and Citronella 

 

 
Vieira marinada y grandizado marino 

Marinated scallop and marine granita 

 

 
Yema de huevo de caserío sobre estofado de trigo 

Farmhouse edd yolk on wheat stew 

 

 
Merluza en tempura a jugo de pimiento a la brasa 

Hake in tempura and roasted bell pepper juice 

 

 
Presa ahumada con pure de patatas 

Smoked iberian pork with mashed potatoes 

 

Postre 

Goxua y helado de caramelo 

Creme brulee and caramel ice- creme 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

9,00 

 
 
 

 
9,00 

 
 
 
 
 
 

11,00 

 
 
 

 
11,00 

 
 
 

14,00 

 
 
 

 
 

 6,00 

Contacta con el personal de servicio para más información sobre el menú, ingredientes o intolerancias  
Please contact a member of staff if you have any allergies 

 



   

         SUGERENCIAS DE LA CASA 
 
 

 
 

Endamame a la brasa y espelette   8,00 
 

Bao pan de leche de caserío y rabo 12,00 
 

Salmonete Bilbao – Toxio  15,00 
 
 
 
 

Robata 
 

Parpatana de atún (180gr.)              28,00 
 

  Vacuno espelette /soja                       23,00 
 
 
 
 
 

Postre 
 

Nippon Torrija Y Helado de té macha 8,00 


